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SOCIAL FOOD # via Roma, 716 - Santerama in Cole (Bo) 4 @cornetcafe 4 Formula bor, caffetteria, aperitiva, cocktail @ Superficie 100
iStemi P osti o sedere 38 postiolfinterna, 50 esterni 4 Prezzi espresso 50 centesimi, bevende o bese latte 1,20 eura, espressa speciolty 1,30-2,00
(40 Boppin, oppuccina specialty 150-2,30, V60 3,00-4,00 ¥ Scontrino medio a colazione 2,30 euio

ROASTING. _
SIONE!

DAAGNOSTICO DEL CAFFE A CULTORE.
LA “CONVERSIONE" DI MANUELE
PUTIGNAND CHE 51 E REINVENTATD
ESPERTO TOSTATORE E DIVULGATORE
DI SPECIALTY NEL SUD CORNET CAFE

di Nadia Rossi

Per guindic: anni Manuele Putignano gesii-
sce con lamoglie Manella Il Cornetto a Sante-
ramo in Colle {Ba), locale specializzato nella
vendita di cornetti e crépes (i primi prodotii nel
laboratorio della famiglia di leid cotti ¢ serviti
dopo la mezzanone, Sono tanti a richiederdi,
anticipando la colazione alle prime ore dell’al-

Manuele Putignano

50 ANNI, E TITOLARE CON LASOCIA LUCIA
LAZAZZARA DEL CORNET CAFE. DOPD
MOLTI ANNI DI ATTIVITA NEL MONDD
[DELBAR, SCOPRE LA COMPLESSITA
DEL CAFFE GRAZIEAVERONERD E DA

ILVIAA UN PERCORSO DI FORMAZIONE

COMPLETO, CHE ATTUALMENTE LD VEDE

IMPEGNATO NEL RDASTING.

ba, spesso dopo avere [rascorso una seraia n
compagnia. «Non offrive caffé in guante non
mi attirava - ricorda Manuele Putignano -
vedevo | bar tutti uguali. In alire parole, non
trovavo alcunché di interessante in un espresso
O Un Cappuccino,

Dopo un po’ di tempo, Putignano si lancia
in una nuova avventura ¢ insieme aglh amici di
una vita, Mimmo Silletti e Lucia Lazazzara
imaoglie di Sillet ¢ attuale socia), matura la
decisione di aprire un nuovo locale, pit gran-
de. nel corso principale della cind, via Roma,
con un'offerta per ogni ora, dalle colazioni agli
after dinner, Tl risultan, dopo sei mesi di lavori,
& il Cornet Café, un locale ampio. luminosissi-




mo, grazie a cingue vetrate, con un lungo ban-
cone a forma di “L” in legno ¢ marmo. Un am-
biente originale e comfortevole caratterizzalo
dai colori dominanti del grigio e del bianco.

I1 lato pid corto del banco, nella prima parte
della giornata, & dedicato alla caffetteria con
all’opera una macchina espresso evo2 di Dalla
Corte. Dal pomeriggio in poi, lo spazio ¢ de-
stinato al servizio bar tradizionale ¢ alla sera
ai cocktail (in aiuto ¢'¢ anche una workstation
che funge da american bar).

I tutto & curato ner minimi particolar, com-
presa la disposizione delle attrezzature. Ad e-
sempio, la lavastoviglie ¢ stata posiziondita a
una giusta distanza dai macinacaffe e dalla
macchina espresso in modo che I'aria calda e
soprattutio 'umidita non “contamino” un pro-
dotto igroscopico qual & il caffé. I1 lato lungo
del banco ospita una nicchia (su cui si apre un

piccolo laboratorio) con la piastra sempre cal-

da dove viene realizzato a vista il piatto forte

della casa. le crépes, in pit versioni. Il locale
¢ dotato anche di una parte esterna, circa 40
mg con 50 posti a sedere. Dall’apertura, Puti-
gnano sceglie di adottare i caffe di Veronero e

|

| dilomie i certificati
i frequenzo i Manuel
pytignand 500 Espﬁsn
el locale i Sonteromo
in Colleinsieme o
gttrezzature per h‘
sstynzioni ltemative

comincia i1l suo training frequentando alcum
corsi di specializzazione presso la torrelazione
di Modugno ( Ba). «11 mio primo docente & stato
un grovanissimo Davide Cobelli - rnicorda - ¢
ho seguito anche un evento con Andrej Godi-
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IL FASCINO
DELLA TOSTATURA

Oue volte lo settimano ol Cornet Cofé
entrain ozione la piccolo tostotrice
compotta Ikowo Pro che tosta piccole
quantitd di caffé (circo 50 g). Il processo
OVVIENE per CONVEZione, atiraverso
un flussao di ario coldo; oflo base
dell'opporecchiotura ¢'é un contenitore di
vetroin cui si raccolgona le pellicole che
si stoccano doi chicchi durante la cottura.
Terminato il processo di tostatura, il
contenitore viene svuototo dolle pellicole
e rimesso ol proprio posto. £ N1 che allo
fine si roccolgonai chicchi tostati che
un flusso d'orio fo fuoriuscire dollo
camera di tostatura. L'oroma intenso
che si sprigiona nell'osmbiente dollo
piccolo mocchino cotturo l'ottenzione
dei clienti che si stupiscono di fronte ollo
trosformozione del caffé verde in tostoto.
Malti consumatori fonno domande e
olcuni decidono di introprendere lo strodo
di un consumo piil consopevole,
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mi hanno falto scopri- P_EBPHRRE GLISPECIALTY Robusta. Ad essa si
re la realtd del caffié. EUNA VIACHE RICHIEDE alternano in affianca-
In pratica, un mondo UN FORTE IMPEGNO mento due blend sem-
completamente nuovi - ’ pre della Torrefazione
che mi ha dato P'op- MA CHE PUO DARE di Modugno: Exotico,
portunitd di offrire GRANDISODDISFAZIONI un 100% Arabica con

qualcosa di diverso

alla clientela. Per farlo mi sono impegnato
a studiare. frequentando anche alcuni corsi
Sca. Ora sto seguendo dei corsi specifici de-
dicati ad approfondire il processo di tostatura:
mi appassionang perché ¢i sono tanti aspeti
scientifici nella trasformazione da caffé verde
a tostato, un processo che nichiede manualita,
sensihilitl, attenzione ¢ occhio. Fratanio osio
alcunt calle specialty con la piccola macchina
Lkawa: mi alleno, mi diverto e il cliente 51 inte-
ressa al caffé quando la vede all'opera ¢ senie
"aroma del caffé che si sprigiona per il locales,
D otto anni la capaciti di distinguersi ¢ Ia
professionalild in ogni settore sono la chiave
vincente del locale. La miscela principale & un
blend classico di Veronero 50% Arabica e 50%
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calld Guatemala An-
tigua lavato, India Plantation ¢ Santos natu-
rale, e Dragon 100% Robusta realizzato con
Varield premium,

Una miscela con un buon tenore di caffeina
(circa il doppio del 100% Arabica) consigliata
sopratiutte per la matting. Cingue anmni fa sofo
arrivati anche gl specialty coffiee, acquistat
da pitt microroaster, tra cui Pierre Caflé d Gra-
vina in Puglia (Ba), che fornisce anche il caffé
verde. «Gli specialty - riprende Manuele Pu-
tignano - sono utili per stimolare i clienti, che
dopo avere gustato le miscele di qualita di Vie-
ronero possono fare un ulleriore passo avanti,
scoprendo gusii @ aromi nUovi & nuovi melodi
di estrazione. E un percorso che chiede molto
impegno: siamdo gl unict a proporre il cafféin
guesto modo, Ma ormai ¢'¢ una piccola fascia
di clientela che conosce le differenze tra un
naturale ¢ un lavato e si & appassionata alla

scoperta di nuovi caffé. Piti che un guadagno,
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LEXICO

diMARCO SCHIAVARELLI
2 ALBERTD NUZZI

INGREDIENTI

@ 50 mi Tequilo Espdlon Blonco 4 30 ml succo di lime

% 25 mi lotte di mandorio 4 caffé Exatico 100% Arabica
estrotto in V60 (ottenuta con 52 g di coffé mocinato e 25
or di ocqua g 90° in 2,5 minuti circo)

PREPARAZIONE

@ \lersore Tequilo, rum e lotte di mandorig in uno shoker
con ghioceio e ogitore 4 Quind, versore il contenuto
dello shoker in un tumbler bosso precedentemente
roffreddato 9 Colmare con top di Exatico sparkling
coffee realizzoto ponenda il coffd inun sifane Twist'n
Sporkle con foggiunto di uno bomboletto di C02

® Guornire con uno fogliling di menta,

tuito questo rappresenta una soddisfazione e
la conferma di avere lavorato bene nella sen-
sibilizzazione del consumatore: ogni giorno
cerco di dare gualche “pillola” sull’ importanza
dell’acqua o sulle diverse diverse provenienze
dei caffés,

Piano piano anche la latte art ha preso un
Suo spazio: ogni cappuccino viene servito al-
meno con un tulipano, un cuore o una foglia
¢ spesso la consumazione & preceduta da una
foto del prodotio, che viene postata on line, E
decisamente di peso anche la seconda “anima”
del Cornet Cafe, che prende il viacon gli ape-
ritivi serali per proseguire con "'american bar
(il locale chiude alle 2 del mattino). «All'opera
ci sono barman qualificati, che sanno realiz-
zare cocktail equilibrati e ideati con cura. In
genere, preferiamo anteporre la creativit alla
proposta di drink codificati anche se ovvia-
mente non mancano i classicis, s




